@recetta PT-AUT-001

Ficha técnica

Esterilizador a vapor vertical de 29 L

Esterilizador vertical compacto de 29 L com controle digital, temporizador de 4-120 minutos e temperatura
maxima indicada de 126 °C.

Destaques

Controles digitais de temperatura e tempo
Descarga automatica de ar frio

Protegdes de agua, temperatura e pressao

Configuragao padrao

Construgdo SUS304, microcontrolador, vedagao autoexpansivel, purga automatica de ar frio, controle de falta de
agua, protecao térmica, alivio de presséo e alarme final.

Acessorios opcionais

Confirme recipientes, acessorios e ciclo na cotagdo. Impressora, software e validagdo ndo constam como padrao.
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Orecetta

Informacgoes técnicas

Parametro

Temperatura maxima de trabalho

Resolugao de temperatura

Pressao de trabalho

Presséo de projeto

Faixa do temporizador

Alimentagao elétrica

Modelo Volume da
camara (L)
PT-AUT-001 29
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PT-AUT-001

Valor

126 °C

1°C

0.142 MPa

0.165 MPa

4-120 min

220V

Poténcia de entrada (W) Cesto: diametro x altura x quantidade

2000

(mm)

@280 x 340 x 1
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Informacgoes técnicas

Modelo

PT-AUT-001

Selecao e pedido

Dimensdes da camara (mm)

@300 x 420

PT-AUT-001

Dimensodes externas (mm)

395 x 395 x 780

Informe modelo, carga ou amostra, temperatura e cestos necessarios. Confirme alimentagéo, acessorios e

fornecimento antes do pedido.
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