@recetta PT-AUT-001

Ficha técnica

Esterilizador de vapor vertical de 29 L

Esterilizador vertical compacto de 29 L, con control digital, temporizador de 4-120 minutos y temperatura
maxima indicada de 126 °C.

Caracteristicas principales

Control digital de temperatura y tiempo
Descarga automatica de aire frio

Proteccién por agua, temperatura y presion

Configuracion estandar

Construccion SUS304, microcontrolador, junta autoexpandible, purga automatica de aire frio, control por bajo nivel
de agua, proteccion térmica, alivio de presién y alarma final.

Accesorios opcionales

Confirme recipientes, accesorios y ciclo en la oferta. Impresora, software y validacion no figuran como estandar.
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Orecetta

Informacion técnica

Parametro

Temperatura maxima de trabajo

Resolucion de temperatura

Presion de trabajo

Presion de diseno

Rango del temporizador

Alimentacion

Modelo Volumen de
camara (L)
PT-AUT-001 29
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Valor

126 °C

1°C

0.142 MPa

0.165 MPa

4-120 min

220V

Potencia de entrada (W)

2000

PT-AUT-001

Cesta: diametro x altura x cantidad
(mm)

@280 x 340 x 1

ES | 2026-10-17|2/3



precetta PT-AUT-001

Informacion técnica

Modelo Dimensiones de camara (mm) Dimensiones exteriores (mm)

PT-AUT-001 @300 x 420 395 x 395 x 780

Seleccion y pedido

Indique modelo, carga o muestra, temperatura y cestas requeridas. Confirme alimentacién, accesorios y suministro
antes del pedido.

PRECETTA | www.precetta.com ES |2026-10-17|3/3



