Crecetta PT-DT3

Ficha técnica

Equipo de desintegracion de tres cestas con pantalla
tactil

PT-DT3 ofrece 3 estaciones de cestas para ensayos temporizados de comprimidos y capsulas. La
temperatura controlada y el recorrido alternativo definido favorecen condiciones repetibles.

Caracteristicas principales

* Tres estaciones con iluminacién independiente
» Acoplamientos rapidos de cestas y bario circulante
* Tres niveles de acceso, siete usuarios y registro de auditoria

Informacion técnica

Estaciones de cestas 3

Frecuencia de movimiento 30-32 ciclos/min
Recorrido 55+ 1 mm
Temperatura de trabajo del bafio Ambiente a 45 °C
Resolucion de temperatura 0.01°C

Exactitud del control térmico +0,5°Ca37°C
Intervalo del temporizador 0-99 h 59 min
Abertura de malla estandar 2mm
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Crecetta PT-DT3

Configuracién estandar

Equipo con 3 estaciones y malla estandar de 2 mm. Confirme vasos, discos y lista completa de accesorios
segun método y oferta.

Se describen pantalla tactil en color, bafio integrado de policarbonato, bomba de circulacién de CC sin
escobillas y sensor Pt1000. El calentador PTC incorpora un interruptor de proteccion térmica. Cada una de
las tres estaciones dispone de iluminacion y fijaciones rapidas para desmontar la cesta.

La gestion ofrece tres niveles y siete usuarios con acceso mediante nombre y contrasefia. La capacidad
declarada del registro de auditoria es 128 registros x 366 dias; confirme conservacion y exportacion del
software suministrado. La impresion en linea es opcional. El registro de auditoria no acredita certificacion
normativa.

Accesorios opcionales
Aberturas opcionales: 1/0.71 / 0.42 mm. Confirme la malla exigida por el método. La impresion es opcional.
Aplicaciones

Ensayos de desintegracién de comprimidos y capsulas. Ajuste cesta, malla, medio, temperatura y criterio
final al método aplicable.

Seleccidén e informacion de pedido

Indique cestas, forma farmacéutica, malla, duracion y documentacion. Confirme alimentacion y accesorios.
Un ajuste inferior al ambiente no demuestra refrigeracion activa.

Revise la configuracion con PRECETTA antes de realizar el pedido.
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